O

NATA Pasteleria



Dulces emociones

Buscando mezclar las recetas tradicionales
de los mejores postres y manteniendo ese
sabor Unico de la cocina “hecha en casa” nace
NATA Pasteleria en mayo de 2015.

Gracias al estricto paladar de nuestra familia
y las recetas caseras que ya eran tradicion en
los hogares veracruzanos, NATA Pasteleria
logra hacer aun mas dulce ese especial
momento que representa la hora de la
comida familiar.

Cada postre es pensado y delicadamente
preparado para nuestros clientes de manera
artesanal y con ingredientes de la mejor
calidad, después de pasar por diversos filtros
para lograr que cada receta tenga ese
irresistible sabor con el que NATA Pasteleria
ya se define.



O
PASTELES



PASTEL DE
ZANAHORIA

iEL favorito! Bizcocho de zanahoria con
coco, piNa, nuez pecana Yy pasas,
cubierto con suculento betun de queso
crema y delicada ralladura de limén y
vainilla.

REBANADA  MINI CH GRANDE
/ / /
$85 $310 $420 $490
*Solo disponible 4 -5 10 -12 15-18

en cafeteria. PAX. PAX. PAX.



PASTEL DE
FERRERO

iPara los amantes del chocolate!
Bizcocho con relleno crujiente de crema
de avellana con pequenos trozos de
barquillo, almendra troceada y mousse
de chocolate por fuera.

REBANADA  MINI CH GRANDE
/ / /
S85 S310 $S460 S590
*Solo disponible 4 - 5 10-12 15-18

en cafeteria. PAX. PAX. PAX.



PASTEL
RED VELVET

iEL CONSENTIDO DE TODOS!
Bizcocho con un toque de chocolate con
el caracteristico color rojo que le da su
nombre, relleno de nuestro mousse
especial de queso crema.

REBANADA  MINI CH GRANDE

/ / /

$85 $310 $420 $490

*Solo disponible 4 -5 10 -12 15-18
en cafeteria. PAX. PAX. PAX.



PASTEL |
ALEMAN

Bizcocho de chocolate relleno con
crema de vainilla, coco y nuez pecana
troceada, cubierto con betun de choco-
late semi amargo.

REBANADA  MINI CH GRANDE
/ / /
¢85 $310 $460 $590
*Solo disponible 4 - 5 10-12 15-18
en cafeteria. PAX. PAX. PAX.



PASTEL DE
DOBLE CHOCOLATE

Pastel extra chocolatoso elaborado con
bizcochos de chocolate semi amargo y
cobertura fudge de chocolate obscuro.

MINI CH GRANDE
/ /
$310  $460 $590
4-5 10 -12 15-18

PAX. PAX. PAX.



PASTEL
SPONGE CAKE

Con una textura Unica, nuestro Sponge
Cake esta hecho de bizcocho blanco
banado con almibar de pina y ron,
relleno de fresas con crema, decorado
con fresas naturales y un toque de
pistache.

REBANADA CHICO GRANDE

/ /

$70 $490  $590
*Solo disponible 4 - 5 15-18
en cafeteria. PAX. PAX.



PASTEL DE
TRES LECHES

Bizcocho esponjoso banado en tres
leches cremosas, con relleno de crema
pastelera y macadamia.

Sabor a elegir: fruta, fresa o durazno.

REBANADA MINI GRANDE
/ /
S90 $340 $560
*Solo disponible 4 -5 15-18

en cafeteria. PAX. PAX.



PASTEL DE
PISTACHE

Bizcocho esponjoso de mantequilla
relleno de pistache caramelizado vy
cubierto con merengue italiano.

UNICO

$550
12 -15
PAX.



PAVLOVA

En honor a la bailarina Anna Pav-
lova, postre de merengue hornea-
do, acompanado de un cremoso de
fresa con frutos rojos y un toque de
pistache.

UNICO

$450
10- 12
PAX.



PASTEL
BALCARCE

Con origenes en América del Sur, el
Balcarce es un bizcocho blanco relleno
de dulce de leche, durazno o fresa y
merengue horneado, cubierto con
merengue italiano y merengue seco en
trozos. jUNICOL.

REBANADA  UNICO
/

$75 480
*Solo disponible 10 - 12
en cafeteria. PAX.



PASTEL
DELI DELI

Discos de merengue horneado, relleno
de fresas con crema, cubierto de trozos
de merengue seco.

UNICO

$530
12-15
PAX.



PASTEL
PETALOS DE ROSA

Esponjoso Bizcocho de mantequilla
relleno y cubierto con betin de queso
crema y un toque de ralladura de limdn,
decorado con pétalos de rosas
cristalizados.

MINI UNICO
/

$340 $610

4-5 12 - 15

PAX. PAX.



MOSTACHON
DE FRESA

Merengon con nuez y galleta troceada,
cubierto con mousse de crema, fresas y
nuez espolvoreada.

Pregunta por el mostachdn de mango.
(sélo por temporada).

INDIVIDUAL UNICO

/
$85 $480

*Solo disponible 8- 10
en cafeteria. PAX.



PAYS



PAY DE
PLATANO

Costra de galleta rellena de platano y
dulce de leche, decorado con mousse
de crema y con escarchas de choco-
late semi amargo.

INDIVIDUAL / UNICO

$85 $430

*Solo disponible 8-10
en cafeteria. PAX.



PAY DE,
LIMON

El tradicional pay de limon en costra de
galleta, cubierto con merengue italiano
flameado.

INDIVIDUAL [/ UNICO

$85 $430
*Solo disponible 8-10
en cafeteria. PAX.



PAY DE

GUAYABA CON
QUESO DE BOLA

iUna fusidn con tradicion!
Relleno cremoso, cubierto con dulce de
guayaba y queso de bola rallado.

INDIVIDUAL  GRANDE

/
$88 $480

*Solo disponible 15-18
en cafeteria. PAX.



CRUMBLE DE
MANZANA

Tradicional pay de manzana y canela,
cubierto de un crumble de nuez.

INDIVIDUAL / UNICO

$85 $550

*Solo disponible 8-10
en cafeteria. PAX.



CHEESECAKE DE
FRUTOS ROJOS

Pay de queso cubierto de mermelada
de frutos rojos de la casa.

INDIVIDUAL / UNICO

$90 $480
*Solo disponible 8-10
en cafeteria. PAX.



©
ROSCAS



HONLEY BUN

Rosca de miel de abeja, canela y nuez
cubierta con glaseado de la casa.

UNICO

$390
12-15
PAX.



ROSCA DE

CHOCOLATE
CON NUEZ

iLa inigualable! Bizcocho de chocolate
con costra de nuez pecana y miel de
vainilla.

UNICO

$520
12-15
PAX.



ROSCA DE
BUTTER FUDGE

Rosca de mantequilla cubierto de choco-
late fudge liquido.

iPara chuparse los dedos!

CH GRANDE
/ (con extra porcion
de fudge).
$420 $590
10-12 12-15

PAX. PAX.



ROSCA DE
NATA

ilnolvidable receta de la abuela! Rico
bizcocho a base de nata, espolvoreado
con azucar glass.

UNICO

$400
12 - 15
PAX.



ROSCA DE
PLATANO

Panque de platano y chocolate
amargo.

CH GRANDE

$320 $470

10-12 12-15
PAX. PAX.



TORTA DE ELOTE

Nuestra Unica torta de elote tipo flan,
elaborada con maiz dulce.

iComela fria! {Tienes que probarla!

INDIVIDUAL / UNICO

$80 $370

*Solo disponible 10-12
en cafeteria. PAX.



©
PAN DULCE



CROISSANT

Croissant laminado, con el mejor
sabor a mantequilla.

PZA.



CROISSANT DE
ALMENDRA

Delicioso croisssant relleno de crema
de almendra, cubierto de almendras
fileteadas, terminado con azucar glass.

PZA.



CONCHA DE
ALMENDRA

Delicioso y suave pan dulce con una
cubierta perfecta a base de almendra
en polvo.

PZA.



ROL DE
CANELA

Crujiente rol de canela, cubierto con
una delicada mezcla de azucar y leche.

PZA.



